
MENU TRADITION 32€

— Entrées —

Terrine de Cochon artisanale 
De la Maison Marc, chutney d’oignons acidulé, salade verte, pickles

ou

Gaspacho de concombres au piment 
d’Espelette 

Quenelle de chair de crabe au poivre de Sichuan

ou

Tartare de crevettes roses aux herbes 
fraîches 

Gouttes de guacamole au wasabi

— Plats —

Dos de Cabillaud à L’Armoricaine 
Bisque à l’Armoricaine, petits légumes du moment

ou

Pièce du Boucher grillée (200gr) 
Frites, salade verte, sauce au choix

ou

Filet de Poulet « basse température » façon 
Tex-Mex 

Guacamole au wasabi, sauce aigre douce épicée

ou

Tataki de Thon à la Thaï 
Guacamole au wasabi et perles de Yuzu

— Desserts —

Mousse au Chocolat noir 
Chantilly et caramel au beurre salé

ou

Lemon Posset 
Crémeux au citron, meringue à l’italienne

ou

Baba au Rhum recette traditionnelle  
Arrosé généreusement à table, chantilly



LES ENTRÉES
Terrine de Cochon artisanale � 9  
De la Maison Marc, chutney d’oignons acidulé, salade verte, pickles

Focaccia au romarin, Burrata crémeuse � 14  
Farandole de tomates cerises, basilic frais et pesto

Truite fumée des Abers, gelée de pomelos� 16  
Toasts, herbes fraîches et zestes de citron 

Tartare de crevettes roses 
aux herbes fraîches� 12  
Gouttes de guacamole au wasabi

Gaspacho de concombres 
au piment d’Espelette� 12  
Quenelle de chair de crabe au poivre de Sichuan

Mi-cuit de Foie gras mariné 
au porto blanc et cognac� 19  
Toasts, chutney de saison

Huitres Maison Le Gris	 Les 6 :� 14
	 Les 9 : �  20
	 Les 12 : �  25

LES SALADES GOURMANDES
Salade César� 18  
Salade, tomates, croutons, émincé de poulet croustillant, 
copeaux de parmesan, sauce césar, gressin 

Salade Botanique � 15  
Tomates cerises, pesto, feta, pickles d’oignons rouges, grenade

Salade de chèvre� 19  
Salade, tomates, Nem de chèvre aux aromates, noix, abricots séchés, miel, croutons

Salade Dolce Vita� 20  
Salade, tomates, jambon Serrano, Burrata crémeuse, tomates séchées, pesto

LES CARPACCIOS
Une belle assiette de 120gr, l’équivalent d’un double 

carpaccio classique, servie avec frites et salade.

Carpa’ Verde� 16  
Pesto verde, gressin

Carpa’ Rosso � 18  
Pesto rosso, tomates séchées, copeaux de parmesan, roquette, gressin

Carpa’ Burrata� 19  
Burrata crémeuse, pesto rosso, tomates cerises, gressin

LES VIANDES
Pièce du Boucher grillée (200gr)� 19.5 
Frites, salade verte, sauce au choix

Filet de Poulet « basse température » 
façon Tex-Mex� 19  
Guacamole au wasabi, sauce aigre douce épicée

Pièce de Veau entre Terre et Mer� 26  
Morceaux sélectionnés selon arrivage, coulis de crustacés, petits légumes du moment

Filet mignon de porc « basse température » 
au Bleu d’Auvergne� 22  
Écrasé de pommes de terre au beurre et petits légumes du moment

Filet de Bœuf en deux façons : 
— Flambé au poivre, jus corsé� 32  
— Façon Rossini� 39

—
Les Garnitures  

Frites, petits légumes du moment, écrasé de pommes de terre au beurre, salade verte

Les Sauces  
Béarnaise, Beurre Maître d’Hôtel, Poivre flambé au cognac, Bleu d’Auvergne

LES POISSONS
Dos de Cabillaud à L’Armoricaine� 24  
Bisque à l’Armoricaine, petits légumes du moment	

Tataki de Thon à la Thaï � 25  
Guacamole au wasabi et perles de Yuzu

Pavé de Saumon à la grecque� 21  
Yaourt grec acidulé aux herbes et citron, petits légumes du moment

Tartare de saumon frais à la grenade� 20  
Zestes de citron vert, herbes fraîches et condiments

Poisson d’arrivage � (voir ardoise)

le plat signature du chef 
Tentacules de Poulpe grillées � 32
aux épices bretonnes 
Confites 8 heures, bisque de crustacés aux épices, 
« Kari Brest », écrasé de pommes de terre au beurre et petits légumes

LES MOULES
Toutes nos moules sont servies avec des frites.

Marinière� 14.5 
Vin blanc, échalotes, persil

Crème� 16.5 
Vin blanc, échalotes, persil, crème fraîche

Armoricaine � 19.5 
Vin blanc, échalotes, persil, bisque à l’armoricaine

Auvergnate � 17  
Vin blanc, échalotes, persil, crème au Bleu d’Auvergne

LES TARTARES
Bœuf de race Charolaise, finement haché au couteau et servi avec 

des frites, dans la plus pure tradition des brasseries.

Tartare Tradition �  20  
Viande hachée au couteau, cornichons, persil, échalotes, sauce tartare

Tartare Alla Romana �  22  
Viande hachée au couteau, pesto rosso, tomates séchées, persil, 
cornichons, échalotes, copeaux de parmesan, sauce tartare

Tartare Thaï� 21  
Viande hachée au couteau, sauce soja, herbes fraîches, 
gingembre, wasabi, nouilles de riz croustillantes

LES BURGERS
Burger Tradi’ �  17  
Buns, steak haché 150gr, confit d’oignons, cheddar 
local, tomates séchées, salade, mayo, pesto

Burger Veggie �  16  
Buns, steak d’épeautre, roquette, tomates séchées, cheddar local, tzatzíki « maison »



Boissons chaudes
Café, 100% Arabica,����������������������������������2.1
Café allongé ou Café décaféiné ou Noisette�����2.2 
Chocolat chaud������������������������������������3.6
Chocolat Viennois ou café Viennois��������������4.2
Double café����������������������������������������4.2
Café crème�����������������������������������������2.5
Thé ou Tisane���������������������������������������3.6 

DERNIERS PLAISIRS…

Prix nets en Euros, taxes et service compris.



Le Coin des Gourmands
Mousse au chocolat noir ����������������������������������� 7  
Chantilly et caramel au beurre salé

Lemon Posset ����������������������������������������������� 7.5 
Crémeux au citron, meringue à l’italienne

Tartelette aux fraises de Plougastel ���������������������� 8  
Crème diplomate aromatisé à la vanille

Tarte Tatin ��������������������������������������������������� 7.5 
Chantilly et caramel au beurre salé

Baba au Rhum ���������������������������������������������� 8  
Arrosé généreusement à table, chantilly

Café ou Thé Gourmand ������������������������������������ 8  

Les Cafés Corsés
Breizh Coffee ���������������������������������������  8.5 
4cl de whisky breton, expresso, chantilly

Irish Coffee ������������������������������������������  9  
4cl de Jameson, expresso, chantilly

Bourbon Coffee � ���������������������������������  11  
4cl de Bourbon Redemption, expresso, chantilly

Diplo Coffee � �������������������������������������  10  
4cl de Rhum Diplomatico, expresso, chantilly

Russian Coffee ������������������������������������  10  
4cl de Vodka Guillotine Premium, expresso, chantilly

French Coffee � �������������������������������������  9  
4cl de Cognac VSOP, expresso, chantilly

Calva Coffee � ���������������������������������������  9  
4cl de Calvados, expresso, chantilly

La Breizh Touch
4cl, liqueurs bretonnes

Liqueur « Fraises de Plougastel », 18° ����� 7.5
Liqueur « Fleur de Caramel », 20° ���������� 7
Liqueur « Biscuit Petit Beurre », 18° ������� 7
Liqueur « Menthe Poivrée », 24° ����������� 7

Les Glaces
Coupe 1 boule ���������������������� 2.9
Coupe 2 boules��������������������� 5.5

Coupe 3 boules��������������������� 7.5
Supplément chantilly ou 
chocolat chaud��������������������� 1.5

Les parfums : vanille, chocolat noir, fraise, caramel, pistaches, caramel beurre salé, 
menthe-chocolat, noix de coco, café, rhum-raisins, cassis, fruit de la passion, citron vert.

Les Coupes Glacées
Café Liègeois � ��������������������� 8  
Glace café, glace vanille, coulis de café, 
amandes effilées, chantilly

Chocolat Liègeois������������������ 8  
Glace chocolat, coulis de chocolat 
chaud, amandes effilées, chantilly

Dame Blanche���������������������� 8.5 
Glace vanille, , chocolat chaud, 
amandes effilées, chantilly

Guérandaise������������������������ 8.5 
Glace caramel au beurre salé, glace 
vanille, glace chocolat, coulis de 
caramel, amandes effilées, chantilly

Fraises Melba (en saison)���������� 9.5 
Glace vanille, glace fraise, fraises fruit, coulis 
de fruits rouges, amandes effilées, chantilly

Pêche Melba������������������������ 8.5 
Glace vanille, pêches fruit, coulis de fruits 
rouges, amandes effilées, chantilly

Voyage Exotique������������������� 8  
Sorbet fruit de la passion, sorbet 
citron vert, sorbet cassis, coulis exotique, 
amandes effilées, chantilly

Bora Bora (pour 2 personnes)�����15  
Sorbet citron, sorbet cassis, glace fraise, 
sorbet passion, glace noix de coco, fraises 
fruit, pêche fruit, amandes effilées, chantilly

Les coupes glacées Alcoolisées
Colonel ������������������������������ 9  
Sorbet citron vert, vodka 4cl

Banquise� ��������������������������� 9,5 
Glace menthe-chocolat, glace chocolat, 
liqueur de menthe Pepper Mint 4cl, coulis de 
chocolat chaud, amandes effilées, chantilly

Flibuste������������������������������ 9.5 
Glace Rhum-raisins, glace chocolat, 
Rhum ambré 4cl, chantilly

Plougastel (en saison)������������ 10.5 
Glace Vanille, sorbet fraise, fraises fruit, 
Liqueur « Fraises de Plougastel » 4cl, chantilly

Les Digestifs
4cl

Cognac VSOP ou Calvados��������� 7
Cognac XO������������������������� 12
Armagnac��������������������������� 9

Deljoy�������������������������������� 9.5 
(Liqueur de Cognac aux agrumes)

Menthe Pastille ou Pepper Mint��� 7.5
Baileys ou Cointreau���������������� 7

Coffee



CARTE DES BOISSONS



APÉRO ?
Coupe de champagne
Louis Roederer— —————— 12cl���� 13.0
Kir Royal — ——————————————————  12cl���� 13.5 
cassis, mûre, pêche, framboise

Kir Vin Blanc— ———————————————12cl����� 4.5 
cassis, mûre, pêche, framboise

Kir Pétillant————————————————12cl����� 4.9 
cassis, mûre, pêche, framboise

Pastis artisanal————————————— 3cl�����  4.5 
« L’Acolyte » ou Pastis Breton « Ty Jaune »

Porto Rouge ou Blanc————5cl�����  4.5
Martini Rouge ou Blanc— —5cl�����  4.5
Campari, Suze— ————————5cl�����  4.5
Long Drink———————————————————20cl����� 8.5 
(whisky coca, gin tonic…)

SOFTS & EAUX
Coca, Coca Zéro, Orangina—33cl ����  4.2
La French S’il vous plait——25cl����� 4.8 
Soda naturel français, Tonic, Ginger Beer ou Agrumes

Jus de Fruits Granini— ——————25cl����� 4.2 
Abricot, ACE, Pamplemousse, Ananas, 
Fraise, Orange, Pomme, Tomate

Limonade— —————————— 20cl ����  3.0
Diabolo— —————————————————————20cl����� 3.5 
Menthe, Fraise, Grenadine, Citron, Vanille, Pêche

Thonon ou Vals ——————— 33cl����� 3.9
75cl ����  5.9

CITRONNADES & THÉS GLACÉS (35CL)

MADE IN
FRANCE

CERTIFIÉ
BIO

Thé Blanc glacé « Healthy » Pêche-Hibiscus��������  4.8
Thé Vert glacé « Detox » Menthe-Citron����������� 4.8
Citronnade glacée « Healthy » Gingembre���������  4.8

BIÈRES & CIDRES
PRESSIONS 	 25cl	 50cl

Moulin Beach (Pils 5°)	 3.9	 7.5
Binouze du Marin (IPA Bzh 5°) 	 4.2	 8
Blanche de Térénez (blanche Bzh 5.5°) 	 4.7	 8.8
Affligem Blonde (Bière d’Abbaye 6.5°)	  4.3	 8.2
BOUTEILLES
Heineken 0° — ————————————————————————————————25cl���������  3.9
Desperados ou Bière Fruits Rouges——————————————————33cl���������� 6.5
Cidre Brut ——————————————————————————————————33cl���������� 7.5
—————————————————————————————————————————75cl��������� 18

BIEN-ÊTRE
Koko est une boisson finement brassée, à base de thé, naturellement 

pétillante et acidulée pour votre plus grand plaisir. 100% 
naturel, sans gluten, faible en sucre et éco-responsable – 33cl

KOKO KOMBUCHA – Framboise Hibiscus————————————————���������� 5.8
KOKO KOMBUCHA – Citron gingembre��������������������������� 5.8
KOKO KOMBUCHA – Original ��������������������������������� 5.8



COCKTAILS
Mojito�������������������� 8.5 
4cl de rhum ambré, citron vert, menthe fraiche, 
cassonnade, limonade 
(fraise, passion ou coco +1€)

Mojito Breton�������������� 10  
4cl de rhum ambré, citron vert, menthe 
fraiche, cassonnade, cidre

Moussito�����������������  10  
4cl de rhum ambré, citron vert, menthe 
fraiche,cassonnade, bière blanche BZH

Piña Colada����������������  9  
Jus d’ananas, purée de coco, rhum ambré, lait 

Margarita�����������������  9.5 
 5cl de tequila, 2 cl de triple sec, jus de citron 

Caïpi���������������������  8.5 
5cl de cachaca, cassonnade, jus de citron vert

Moscow Mule ���������������  9.5 
4cl de vodka, jus de citron, angostura, ginger beer

MOCKTAILS
Octopus������������������� 7  
Jus d’ananas, jus de citron, sirop de cerise, jus d’orange

Marrakech����������������� 7  
Thé vert glacé menthe-citron, jus de citron vert, 
menthe fraiche, sirop de fleur de sureau

Virgin Spritz���������������� 8  
Orange Bitter sans alcool, tonic water, 
rondelles d’orange et citron jaune

Virgin Mojito���������������  7  
Sirop de rhum, menthe fraiche, 
citron vert, cassonade, limonade 

Virgin Colada ��������������  6.5 
Jus d’ananas, purée de coco, lait

BAR À SPRITZ
Les Breizh’Spritz 
Des Spritz revisités à la sauce bretonne 

Spreizh�������������������  9.5 
4cl de liqueur d’orange bretonne, cidre breton, eau 
pétillante, rondelles d’orange et citron jaune

Flower�������������������� 9.5 
4cl liqueur de sureau bretonne, cidre breton, eau 
pétillante, rondelles d’orange et citron jaune

Les Classiques
L’Original������������������ 8.5 
4cl d’Orange Bitter Spritz, vin pétillant, 
eau pétillante, rondelles d’orange et citron jaune

Royal�������������������  14  
4cl d’Orange Bitter Spritz, champage Louis Roederer, 
eau pétillante, rondelles d’orange et citron jaune

Flower power���������������  8.5 
4cl de liqueur de fleur de Sureau, vin pétillant, 
eau pétillante, rondelles d’orange et citron jaune

Green Spritz���������������� 8.5 
4cl de P31 (liqueur italienne à base de plantes), vin 
pétillant, eau pétillante, rondelles d’orange et citron jaune

Piña��������������������� 9  
4cl de liqueur d’ananas des Caraïbes, vin pétillant, 
eau pétillante, rondelle d’orange et citron jaune

Manda’Club����������������  9  
4cl de liqueur de mandarine, vin pétillant, eau 
pétillante, rondelles d’orange et citron jaune

Limoncello Spritz������������  9  
4cl de limoncello, vin pétillant, eau pétillante, 
rondelles d’orange et citron jaune



NOTRE SÉLECTION 
DE VINS AU VERRE

BLANCS – IGP – 12cl 18cl

Chardonnay – Pays d’Oc « Le Brendan » — ————————————————————————4.5 — ——————————— 6.6 
Un chardonnay rond et fruité. Idéal pour l’apéritif ou en accompagnement léger

Valencay - AOP -  Domaine Bardon ——————————————————————————————7 — ——————————10.2 
Un vin blanc vif et floral, porté par une belle minéralité typique du Val de Loire

Vermentino – Var – Château l’Arnaude— ————————————————————————5.5 — ——————————— 7.9 
Un blanc solaire, aux notes d’agrumes et de fleurs blanches. Petit vent de méditerranée au Grand Pavois

Viré Cléssé – AOP – Domaine « Vérizet Grande Réserve »—————9.5 — ——————————13.9 
Un joli Bourgogne rond et élégant, aux notes de fruits blancs

Moelleux – Gascogne - Domaine de Caude
« Gros Manseng » ———————————————————————————————————————————————————5.7 — ——————————— 8.2 
Moelleux léger, équilibré entre douceur et fraicheur. Parfait pour un accord sucré salé ou un dessert

ROUGES – AOP – 12cl 18cl

Pessac Léognan – “La Chapelle de la Prade »— —————————————————9 — ——————————13.2 
Bordeau raffiné et équilibré, parfaitement dosé entre puissance et élégance

Pinot Noir – IGP Pays d’Oc
« Pont-Pont Pinot » — ———————————————————————————————————————————————5.5 — ——————————— 7.9 
Un Pinot Noir fin et élégant aux arômes de cerises et sous-bois

Languedoc Saint-Christol
« Les Frênes » Domaine Guinand— —————————————————————————————————7.0 — ——————————10.2 
Un rouge du sud généreux aux notes de fruits mûrs et d’épices

Saumur Champigny 
Domaine de la Bonnelière— ———————————————————————————————————————6.5 — ——————————— 9.5 
Un Cabernet franc léger mais expressif, aux notes de fruits rouges et de poivre

Pic-Saint-Loup – Domaine de Figaret— ——————————————————————————8.5 — ——————————12  
Un vin sauvage et racé aux arômes de garrigue et de fruits noirs

ROSÉS – IGP 12cl 18cl

Moulin Pink – Pays d’Oc – 100% Syrah— ——————————————————————————4.5 — ————————————6.6 
Quand les copains du Bistrot du Marin font LE rosé de l’été du Moulin Blanc… 
Difficile de ne pas leur piquer quelques bouteilles ! 

Côtes de Provence – AOP - « Nikkie » — ———————————————————————————6.5 — ————————————9.5 
Un Provence élégant et équilibré, tout en finesse et en fraîcheur, un vrai rosé de gastronomie.



LES BLANCS
(75cl)

VAL DE LOIRE – AOP –

Valencay - Domaine Bardon ���������������������������������� 29
Menetou Salon Morogues – « Les Bornés » – Domaine Pellè BIO�����������  35
Menetou Salon Morogues – « Vignes de Ratier » – Domaine Pellè BIO�������  55
Saumur Blanc – Domaine Les Sables Verts������������������������� 38
Montlouis-sur-Loire – « Les Hauts de Husseau » – Jacky Blot������������  80
Chinon blanc – « Les Houttes » – Domaine de l’R BIO������������������ 55
Muscadet – « Bonnets Blancs » – Domaine Bonnet -Hutteau BIO����������� 29

CULTURE SUD – IGP –

Chardonnay – Pays d’Oc - « Le Brendan ��������������������������� 23
Pays d’Aude – « Morillon Blanc » – by Jeff Carrel �������������������� 32
Moelleux – Gascogne – Domaine de Caude – « Gros Manseng »������������ 27
Vermentino – Var – Château l’Arnaude��������������������������� 26

RHÔNE – AOP –

Condrieu – « Côte Chatillon » – Domaine Bonnefond������������������ 85
Crozes-Hermitage – « Les Pitchounettes » – Domaine des 4 Vents BIO ������� 42

BOURGOGNE – IGP –

Chablis – « Village » - Bernard Defaix BIO ������������������������  49
Viré Cléssé – AOP – Domaine « Vérizet Grande Réserve »���������������  44
Pouilly-Fuissé – « 1er Cru En Chatenay » – Bret Brothers BIO����������� 120
Saint-Aubin – « 1er Cru Les Frionnes » – Hubert Lamy — —————— ���������  180
Saint-Véran – « La Combe des Roches » – Bret Brothers BIO�������������   55
Meursault – Domaine Arnaud Germain�������������������������� 110
Chassagne-Montrachet – Domaine Sylvain Morey�������������������   95

LES ROSÉS
(75cl – AOP –)

Moulin Pink – IGP Pays d’Oc – 100% Syrah�������������������������  22
Côtes de Provence – « Up » – Ultimate Provence���������������������  45
Côtes de Provence – « Nikkie» ��������������������������������  29
Côtes de Provence – « Auro » – Château Grand Boise BIO���������������  33
Coteaux Varois – « Cuvée Prestige » – Château la Prégentière�����������  35 



LES ROUGES
(75cl)

BORDELAIS – AOP –

Blaye Côtes de Bordeaux – « Chant du Coq » ����������������������� 22
Castillon Côtes de Bordeaux – « Les Prairies » – Château Pitray���������� 45
Médoc – Château Haut-Valeyrac������������������������������  29
Sainte-Foy Bordeaux – Château Martet ��������������������������  85
Côte de Bourg – Roc de Cambes ������������������������������  175
Pessac-Léognan – « La Chapelle de la Prade » ����������������������  42
Saint-Estèphe – La Croix de Marbuzet ��������������������������  39

CULTURE SUD – IGP –

Côtes du Rhône – AOP – « Game of Rhône » – Maison Alméras������������  24
Les Creisses – Pays d’Oc – Philippe Chesnelong ���������������������  55
Les Creisses – Pays d’Oc – « Les Brunes »��������������������������� 85
Paradella – AOP – Patrimonio ��������������������������������  85
Languedoc Saint-Christol – AOP – « Les Frênes » – Domaine Guinand�������  33
Côte Rôtie – AOP – « Les Collines de Couzou » - Domaine Bonnefond �������  85
Pinot Noir – Pays d’Oc – « Pont-Pont Pinot » �����������������������  27
Pic-Saint-Loup – AOP – Domaine de Figaret������������������������ 35
Corse – VDF – « Ecce Fructus » – Clos Culombu BIO ������������������� 55

VAL DE LOIRE – AOP –

Saumur Champigny – Domaine de la Bonnelière��������������������� 29
Saumur Champigny – « La Porte Saint-Jean » – Sylvain Dittière BIO ��������  70
Bourgueil – « Cuvée Déchainée » – Domaine Lamé Delisle Boucard ��������  24
Menetou-Salon-Morogues – « Les Bornés » – Domaine Pellè BIO����������� 36
Menetou-Salon-Morogues – « Les Cris » » – Domaine Pellè BIO �����������  55
Chinon – « Et Chinon Ca va ? » – Domaine Charles Pain BIO��������������   28

BOURGOGNE - BEAUJOLAIS – AOP –

Hautes Côtes de Beaume – Domaine Germain�����������������������  39
Morgon – « Iron » - Domaine Yann Bertrand������������������������ 42
Bourgogne Rouge – « L’Héritière » – Nicolas Rossignol����������������   85
Mercurey – « Vieilles Vignes » - Domaine Faveley��������������������  55
Volnay – « Origines » - Nicolas Rossignol ������������������������  120
Gevrey-Chambertin – « Combes du Bas » – Bastien Gautheron ����������� 180
Marsannay – « Au Champs Salomon » – Château De Marsannay������������ 90



LES CHAMPAGNES (75cl)
Louis Roederer « Collection 244 »�������������������   95

Bollinger spécial Cuvée �������������������������  140

Louis Roederer « Blanc de Blancs »������������������� 150

Louis Roederer « Rosé » ��������������������������  150

Louis Roederer « Collection 244 » Magnum - 1.5L����������  190

Louis Roederer « Collection 244 » Jéroboam - 3L— —�������� 450

Cristal Roederer ——————————————————————�������� 480

LES RHUMS (4cl)
Captain Morgan, 3 rivières Blanc������������������������������ 7

Clément – Rhum Vieux Agricole������������������������������������ 9

Diplomatico, Don Papa�������������������������������������  9

Zacapa Solera������������������������������������������ 12

WHISKIES (4cl)
Red Label���������������������������������������������� 7
Jack Daniel’s�������������������������������������������� 8
Cardhu 12 ans , Fontagard Single Malt������������������������������  9
Glenmorangie « The Original », Singleton 12 ans, Johnnie Walker “Black Label”������  9.5
Lagavulin 8 ans, Agitator « Rok », Talisker « Port Ruighe »�����������������  10
Nc’Nean Organic « Bio »������������������������������������  13
Redemption “Bourbon”���������������������������������������  9.5
Kujira Ryukyu “Whisky Inari”����������������������������������� 10
Currach « Kombu » ���������������������������������������� 11

GINS (4cl)
Gordon’s— ——————————————————————————————————7

Brockmans, Lind and Lime— ———————————————————————9

Tanqueray London Dry Gin— ——————————————————————9
 

Supplément soft (tonic, coca, jus d’ananas, jus d’orange + 2€)



LES CAFÉS CORSÉS
Breizh Coffee, 4cl de whisky breton, expresso, chantilly������������� 8.5
Irish Coffee, 4cl de Jameson, expresso, chantilly����������������  9
Bourbon Coffee, 4cl de Bourbon redomption, expresso, chantilly�������  11
Diplo Coffee, 4cl de Rhum Diplomatico, expresso, chantilly����������  10
Russian Coffee, 4cl de Vodka Guillotine Premium, expresso, chantilly�����  10
French Coffee, 4cl de Cognac VSOP, expresso, chantilly������������  9
Calva Coffee, 4cl de Calvados, expresso, chantilly ���������������  9

LA BREIZH TOUCH
4cl, liqueurs bretonnes

Liqueur « Fraises de Plougastel », 18°���������������   7.5
Liqueur « Fleur de Caramel », 20°�������������������  7
Liqueur « Biscuit Petit Beurre », 18°�����������������  7
Liqueur « Menthe Poivrée », 24°�������������������   7
Liqueur « Menthe verte » Otsh!, 17.9 °���������������   7

DERNIER CAPRICE (4cl)
Amaretto, Grand Marnier, Cognac VSOP ������������������������� 7
Deljoy, Armagnac, Calvados « Avallen »�������������������������  9.5
Menthe Pastille ou Pepper Mint ������������������������������� 7.5
Baileys ou Cointreau��������������������������������������  7
Cognac XO �������������������������������������������� 12

BOISSONS CHAUDES
Café, 100% Arabica���������������������������������������  2.1
Café allongé ou Café décaféiné ou Noisette ����������������������  2.2
Chocolat chaud �����������������������������������������  3.6
Chocolat Viennois ou café Viennois����������������������������  4.2
Double café �������������������������������������������� 4.2
Café crème ��������������������������������������������� 2.5
Thé ou Tisane �������������������������������������������  3.6

Prix nets en Euros, taxes et service compris.

Coffee


